
 

 

 

 
PROCESO GESTIÓN DOCUMENTAL 

FORMATO AYUDA DE MEMORIA 

Código: FOR-GD-040 

Versión: 0 

Fecha: Memo I2024016440 – 
18/06/2024 

Página: 1 de 6 

 

Lugar Centro de Comunidad de Cuidado Hogar Las Golondrinas la Mesa 

Fecha 29/03/2025 Hora: 2:00 pm a 3:00 pm 

Tema Inducción y reinducción 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

Desarrollo 

1. ORDEN DEL DÍA: 
 

Que es la estandarización de alimentos 
Porque es importante la estandarización de los alimentos 
Minuta y ciclos de menús con porciones comunidad de cuidado 
Menaje para la estandarización de los alimentos 
5 claves para la inocuidad alimentaria. 

 

2. DESARROLLO O METODOLOGÍA: 

Actividad presaberes: se realizo un pre- test de conocimiento con las siguientes preguntas: 
 

¿Que es la estandarización de preparaciones de alimentos? 
¿Cuál es la importancia de la estandarización? 
¿Qué es la inocuidad? 
¿Cuántos mililitros debe tener el jugo y la sopa 

Actividad principal: se explicaron los siguientes conceptos por medio de una presentación en PowerPoint y 
un video: 

 

 

¿Qué es la estandarización de alimentos? 
 

La estandarización, por lo tanto, implica concertar algo para que resulte coincidente o concordante con un 
modelo, un patrón o una referencia, respecto a los alimentos busca que todos los alimentos cumplan con la 
misma cantidad y calidad. 
¿Porque es importante la estandarización de los alimentos? 
Una estandarización adecuada garantiza la calidad de los alimentos que se ofrecen a los beneficiarios en 
cuanto características organolépticas como su calidad nutricional e inocuidad. 
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1 Minuta patrón y porciones 
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Menaje para la estandarización de los alimentos: Se explico cada uno de los 

utensilios que se utilizan en el servicio de alimentos con el fin de garantizar las 

cantidades estipuladas en los ciclos de minutas. (cucharas, cucharones, vasos, 

pocillos, platos) 
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OBLIGACIONES DE NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD COMUNIDAD DE CUIDADO: HOGAR LAS 
GOLONDIRNAS CONVENIO O CONTRATO: 9663/2024 
FECHA: 29/03/2025 

 
ANEXO FOTOGRAFICO - INDUCCIÓN Y REINDUCCION 
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